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ESP

Salmorejo Cordobés con huevo y jamón
Ensalada del huerto con ingredientes diversos

Diferentes todos los días (preguntar camarero)

Escalivada a la brasa con salsa romesco
Croquetas caseras

Nuestra ensalada rusa
Mejillones a la brasa

Fritura de mar
Carpaccio de gambas +4€

Carpaccio de ternera Angus con parmesano +3€

ENTRANTES
UNO A ELEGIR

Sepia a la brasa
Pescado fresco del día a la brasa

Nuestros platos caseros del día recomendados
Pollo a la brasa con guarnición

Bistec a la brasa con guarnición

Entrecot de ternera vaca rubia (350 gr) a la brasa con guarnición +7€
Guarnición a elegir: ensalada verde, escalivada, patatas fritas,

verdura a la plancha o arroz basmati

Paella mixta de carne y marisco +5€

Paella de verduras +3€

Fideuá +4€

Arroz negro de marisco +6€

Suquet de rape +5€

PLATO PRINCIPAL
UNO A ELEGIR

POSTRES CASEROS
Panacota con frutos rojos

Crema catalana
Flan de huevo 
Tarta de la casa

Fruta de temporada

BEBIDAS
Agua

Copa de vino o copa de cerveza

COCINA ABIERTA TODO EL DÍA 

DE 12H A 23:00H

HORARIO DEL MENÚ: DE 12H A 16H

DESAYUNOS DE 7H A 12H

CUINA OBERTA TOT EL DIA 

DE 12H A 23:00H

HORARI DEL MENÚ: DE 12H A 16H

ESMORZAR DE 7H A 12H

Salmorejo Cordovés amb ou i pernil
Amanida de l'hort amb ingredients diversos

Diferents cada dia (preguntar cambrer)

Escalivada a la brasa amb salsa romesco
Croquetes casolanes

La nostra amanida russa
Musclos a la brasa

Fritura de mar
Carpaccio de gambes +4€

Carpaccio de vedella Angus amb parmesà +3€

ENTRANTS
UN A ESCOLLIR

Sípia a la brasa
Peix fresc del dia a la brasa

Els nostres plats casolans del dia recomanats
Pollastre a la brasa amb guarnició

Bistec a la brasa amb guarnició

Entrecot de vedella “vaca rubia” (350 g) a la brasa amb guarnició +7€
Guarnició a escollir: amanida verda, escalivada, patates fregides,

verdura a la planxa o arròs basmati

Paella mixta de carn i marisc +5€

Paella de verdures +3€

Fideuà +4€

Arròs negre de marisc +6€

Suquet de rap +5€

PLAT PRINCIPAL
UN A ESCOLLIR

POSTRES CASOLANS
Panacota amb fruits vermells

Crema catalana
Flam d'ou 

Pastís de la casa
Fruita de temporada

BEGUDES
Aigua

Copa de vi o copa de cervesa
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Cordoba-Style salmorejo with egg and ham
Garden salad with assorted ingredients

Varies daily (ask the waiter)

“Escalivada” Grilled roasted vegetables with romesco sauce
Homemade croquettes

Our Russian salad
Grilled mussels

Assorted fried seafood
Prawn carpaccio +4€

Angus beef carpaccio with Parmesan +3€

STARTERS
ONE TO CHOOSE

Grilled cuttle�sh
Fresh grilled �sh of the day

Our daily recommended homemade dishes
Grilled chicken with side dish

Grilled steak with side dish

(350 g) Grilled “Rubia Gallega” Beef Entrecôte with side dish +7€
Choice of side dish: green salad, roasted vegetables, French fries, 

grilled vegetables or basmati rice

Mixed meat and seafood paella +5€

Vegetable paella +3€

Fideuá +4€

Black rice with seafood +6€

“Suquet” monk�sh stew +5€

MAIN COURSE
ONE TO CHOOSE

HOME-MADE DESSERTS
Panna cotta with red berries

Catalan custard cream
Egg �an

House cake
Seasonal fruit

DRINKS
Water

Wine glass or beer glass

KITCHEN OPEN ALL DAY

From 12 PM to 11 PM

MENU HOURS: 12 AM TO 4 PM

BREAKFAST: 7 AM TO 12 PM

Eau
Un verre de vin ou un verre de bière

Healthy Desserts

FRA

Salmorejo Cordobés aux œufs et au jambon
Salade du jardin composée de divers ingrédients

Salade du jour (consultez le serveur)

Escalivada à la braise avec sauce romesco
Croquettes maison

Salade russe
Moulettes grillées
Fruits de mer frits

Carpaccio de crevettes +4€

Carpaccio de bœuf Angus au parmesan +3€

ENTRÉES
UNE À CHOISIR

Seiche grillée
Poisson frais grillé du jour
Nos plats maison du jour

Poulet grillé avec accompagnement

Bœuf grillé avec accompagnement

Entrecôte de bœuf “Blonde de Galice” (350 g) grillée avec accompagnement +7€
Accompagnement au choix : salade verte, légumes rôtis, frites, 

légumes grillés ou riz basmati

Paella mixte à la viande et aux fruits de mer +5€

Paella aux légumes +3€

Fideuá +4€

Riz noir aux fruits de mer +6 €

Suquet (bouillabaisse catalane) de lotte +5€

PLAT PRINCIPAL
UN À CHOISIR

DESSERTS MAISON
Panna cotta aux fruits rouges

Crème catalane
Flan aux œufs
Gâteau maison
Fruits de saison

BOISSONS

CUISINE OUVERTE TOUTE LA JOURNÉE 

DE 12H À 23H

HORAIRES DU MENU : DE 12H À 16H

PETIT-DÉJEUNER DE 7H À 12H

L


